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AGENDA

CONFERENCIA CANVI
CLIMATIC: DE LA REALITAT
GLOBAL ALS REPTES
D’ADAPTACIO A CAMBRILS |
LA COSTA DAURADA

Conferénciaa carrec dAnna Boqué
Ciurana, Doctoraen ciutat, territori,
planificacié sostenible i canvi climatic.
Investigadorai professora visitant del
Centre de Recerca en Canvi Climatic
del departament de Geografiade la
URV.

Organitza: Club Rotary Cambirils,
Campus Extens de laURViMuseu
d'Historia de Cambrils.

Entrada gratuita.

GALERADA POPULAR

Degustacio de fideus amb galeres
segons larecepta tradicional d'abordo
de la Confrariade Pescadors de
Cambirils. Gaudeix daguest tast 100%
cambrilenc acompanyat d'actuacions
musicals a carrec del grup [ULTIMO
VINILO. Preu degustacio: 5 €.

Demostracio de Vela Llatinaa carrec
deARJAU.

S
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Passejades amb llagut adrecades,
principalment ala canalla, a carrec de
lassociacio esportiva VENT D'ESTROP.
Inscripcié prévia: info@ventdestrop.com.
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Imés sorpreses: podras viure la pesca
en primerapersonal ¢

GALERESENVIU

Visita guiada a les instal-lacions. |
Vineiaprenlart de pescar galeres ;
de lamadels que tenen molt dofici \
i segueix el recorregut que fan les
galeres des de les barques fins ala llotja.

~

Aforament limitat. Inscripcioé préviaa 4
peconomica@cambrils.cat. Activitat =

& s
gratuita. P
CONCURS CAMBRILS
GALERA CHALLENGE PERA v
JOVES CUINERS/ES ;i\
Seleccio dels/de les semifinalistes 5_/
Deentre totes les propostes ,L’.\\
daplicacions amb galeres rebudes, %

un grup deexperts/es seleccionaraun 1
maxim de 8 receptes per a participar en i\
elconcurs.

Concursilliurament de guardons
Els/Les joves seleccionats/des
elaboraran, alesinstal-lacions de
Escolad’Hoteleriai Turisme de
Cambirils, les seves propostes
gastronomiques, i les exposaran davant
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unjurat. Elconcurs s'iniciara a partir de
les9hifinsles14h.Ales14 h,es portara
aterme l'acte dentrega de guardons
als/ les guanyadors/es de ledicid
denguany. El/La primer/afinalista
podra participar en el Concurs de Cuina
Creativa Cambrils Galera Challenge
Repsol.

CONCURS CUINA CREATIVA
CAMBRILS GALERA
CHALLENGE REPSOL
Seleccio dels semifinalistes

Dentre totes les propostes
daplicacions amb galeres rebudes,
un grup d'experts/es seleccionara un
maxim de 7 receptes per a participar en
el concurs. La vuitenarecepta vindra
de lamadel/de laguanyador/adel
Concurs Cambirils Galera Challenge
per ajoves cuiners/es.

St

Concursilliurament de guardons
Els/Les xefs professionals
seleccionats/des elaboraran, ales
installacions del Parc Sama, les seves
propostes gastronomiques més
creatives, iles exposaran davant un
jurat. El concurs s'iniciara a partir de
les 8:30 hifinsles14:30h.Ales14 h,
es portaraatermelacte dentregade
guardons als/ les guanyadors/es de
l'edicio denguany.
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AGENDA

CONFERENCIA CAMBIO
CLIMATICO: DELA REALIDAD
GLOBALALOSRETOS DE
ADAPTACIONEN CAMBRILS Y

LA COSTADORADA
) & I :
TS  AYS

i\ | z&g\

Conferenciaacargo de Anna Boqué
Ciurana, Doctora en ciudad, territorio,
planificacion sostenible y cambio
climatico. Investigadoray profesora
visitante del Centro de Investigacionen /
Cambio Climatico del departamento de
Geografiade laURV.

Organiza: Club Rotary Cambrils, Campus
Extens de laURVy Museo de Historiade
Cambrrils.

Entrada gratuita.

GALERADA POPULAR

PHY)

7

Degustacion de fideos con galeras
segun lareceta tradicional de abordo de
la Cofradia de Pescadores de Camborils.
Disfruta de esta cata 100% cambrilense
acompanada de actuaciones musicales
acargo del grupo el ULTIMO VINILO.
Precio degustacion: 5 €.
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Demostracion de Vela Latinaa cargo
del ARJAU.

Paseos con laud dirigidos,
principalmente alas criaturas, acargo
delaasociacion deportiva VENT
D’ESTROP.Inscripcion previa:
info@ventdestrop.com.

iY mas sorpresas: podras vivir la pesca
en primera persona!

GALERESENVIU

TS TS
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Visita guiada a las instalaciones. Ven
y aprende el arte de pescar galeras de
la mano de aquellos que tienen mucho
oficioy sigue el recorrido que hacen las
galeras desde las barcas hastalalonja.
Aforo limitado. Inscripcion previaen
peconomica@cambrils.cat.
Actividad gratuita.

CONCURSO CAMBRILS
GALERA CHALLENGE PARA
JOVENES COCINEROS/AS

Seleccion de los/las semifinalistas
De entre todas las propuestas de
aplicaciones con galeras recibidas, un
grupo de expertos /as seleccionara un
maximo de 8 recetas para participar en
elconcurso.

Concursoy entrega de premios
Los/Las jovenes seleccionados/

das elaboraran, en las instalaciones

de la Escuela de Hoteleriay Turismo

de Cambrils, sus propuestas
gastrondmicas, y las expondran ante un
jurado. El concurso seiniciara a partir de
les9hhastalas14 h.Alas14 h,sellevara
acabo el acto de entregade premios a
los/las ganadores/as de laedicion de
este ano. El/La primer/afinalista podra
participar en el Concurso de Cocina
Creativa Cambrils Galera Challenge
Repsol.

CONCURSO COCINA
CREATIVA CAMBRILS
GALERA CHALLENGE
REPSOL

Selecciéon de los/las semifinalistas
De entre todas las propuestas de
aplicaciones con galeras recibidas, un
grupo de expertos/as seleccionaraun
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maximo de 7 recetas para participar en
elconcurso. Laoctavarecetavendra
delamano del/de laganador/adel
Concurso Cambirils Galera Challenge
parajovenes cocineros/as.
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Concursoy entrega de premios

Los/Las chefs profesionales
seleccionados/das elaboraran, en

las instalaciones del Parc Sama, sus
propuestas gastrondmicas mas

creativas, y las expondranante un

jurado. El concurso seiniciara apartir

delas 8:30 hhastalas14:30 h. Alas 14 s
h, sellevara acabo el acto de entrega €
de premios alos/las ganadores/as de la ,/K
edicion de este afo.
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N Informacié actudlitzada | N
i a les nostres xarxes i

H socials B\

ﬁ\\ Informacién actualizada ©

en nuestras redes
sociales

. /

@CambrilsGastronomia

@_cambirilsgastronomia
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ACUAMAR

Plat principal 1
Cremade galeres

Begudanoinclosa

Al-lérgens: marisc, gluten, lactics

Plat principal 2

Arros amb galeres, cloisses i carxofes
(minim 2 persones)

Begudanoinclosa

Al-lérgens: marisc

8 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

01

C/ Consolat de Mar, 66
977 360 059

Plat/Plato 1

13,30€

IVA inclds / IVA incluido

Plat/Plato 2

18,15 €

IVA inclds / IVA incluido

PN
-

Plato principal 1
Cremade galeras

Bebida noincluida

Alérgenos: marisco, gluten, lacteos

Plato principal 2

Arroz con galeras, almejas y alcachofas
(minimo 2 personas)

Bebidanoincluida

Alérgenos: marisco



AL PUNT

Aperitiu de benvinguda
Entrants
Amanida de gulesigambes amb la seva

vinagreta de fruita fresca
Galeres saltades amb allijulivert

Plat Principal

Arrds caldos de galeres amb carxofes
icloisses

Postresdelacasa

Pa

Aigua mineral

02

C/ Pescadors, 23
977 366 424

Menu minim 2 persones
Menu per a taula completa

Menu minimo 2 personas
Menu para mesa completa

40,00€

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Aperitivo de bienvenida
Entrantes
Ensalada de gulas y gambas con su

vinagreta de fruta fresca
Galeras salteadas con ajoy perejil

Plato Principal

Arroz caldoso de galeras con
alcachofasy almejas
Postresdelacasa

Pan

Agua mineral

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 9



BARABAR

Aperitiu
Croquetade rapigambes

Entrant
Saltat de galeres amb calgotsimusclos

Plat principal
Arrds melds de galeresi carxofes

Postres de la casa a escollir
Beguda

Cafe

10 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

03

C/ Frederic Mompou, 12
977 363806

Menu minim 2 persones
Menu minimo 2 personas

35,00¢

IVA inclos / IVA incluido

-
-
Aperitivo
Croquetade rape y gambas

Entrante
Salteado de galeras con calcots y
mejillones

Plato Principal
Arroz meloso de galeras y alcachofas

Postres de la casa aescoger
Bebida

Café



04

C/ Pescadors, 27
977131274

2200¢€

IVA incls /IVA incluido

a— N

— v

Arrds amb galeraicarxofa Arroz congaleray alcachofa
Begudanoinclosa Bebida no incluida
Allergens: marisc Alérgenos: marisco

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 1



BEC D'OR

Menu degustacio Maraki
Calcotadaigalera

Vieiraen aguachile tropical de galera

Brioix, cochinita pibil, moresci
guacamole de galera

Cua descamarla sobre cremds de curri,
cocoigalera

Ramen catala

Rap, “Romesco Roma” iemulsio de
galera

Postres
Dolg d’hivern

Maridatge: Copa de vi Perlat D.O.
Montsant

12 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

05

_Av.Rierade Riudecanyes, 5
977792013

Menu per a taula completa
Menu para mesa completa

50,00¢

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Menu degustacion Maraki
Calgotaday galera

Vieira en aguachile tropical de galera

Brioche, cochinita pibil, maiz y
guacamole de galera

Colade cigala sobre cremoso de curri,
cocoygalera

Ramen catalan

Rape, “Romesco Romano”y emulsion
de galera

Postres
Dulce deinvierno

Maridaje: Copade vino Perlat D.O.
Montsant



BRESCA

Aperitiu

Entrant
Carxofes, galeresiescarola

Plat principal
Arrds de galeresicalgots

Postres
Pastis de platanixocolata

Begudanoinclosa

Al-lérgens: peix, marisc, gluten, llet

06

C/ Doctor Fleming, 4
977 369 512

Menu minim 2 persones
Menu per a taula completa

p &
E
i

i T
r

Ment minimo 2 personas
Menu para mesa completa

49 00¢€

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Aperitivo

Entrante
Alcachofas, galerasy escarola

Plato principal
Arroz de galerasy calcots

Postres
Pastel de platano y chocolate

Bebida no incluida

Alérgenos: pescado, marisco, gluten, leche

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 13



BRISAS DE
MAR

Entrants per compartir

Galeres amb allada

Musclos alamarinera

Ensalada russaamb visca de galera

Plat principal a escollir
Paellade galeres
Fideua de galeres
Suquetderap

Postres
Assortiment de postres

Begudanoinclosa

14 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

07

Av.de la Diputacio, 72
977185183

Menu minim 2 persones
MenU per a taula completa

Menu minimo 2 personas
Menu para mesa completa

2590¢

IVA inclds / IVA incluido

PN
-

Entrantes para compartir
Galeras al ajillo

Mejillones alamarinera
Ensaladillarusa con viscade galera

Plato principal aescoger
Paellade galeras

Fideua de galeras
Suquetderape

Postres
Seleccion de postres

Bebida no incluida



CALTENDRE

Entrants per picar
Espatllaibérica amb pa cruixent,
tomaquetioliALBA 1919

Carxofa confitada amb encenalls de foie
Galeres flamejades amb viranci

Plat principal a escollir
Fideus rossos amb sipia i calamar

All cremat de rap amb mongetesi
galeres

Arrds cremos de galeres i carxofes
(suplement 2 €)

Postres de la casa a escollir

Virecomanat: Lo noi del saxo blanc D.O.
Terra Alta

Begudanoinclosa

08

~ C/Ramon Llull, 10 Baixos 2
877016 327

Menu minim 2 persones
Menu per a taula completa

Ment minimo 2 personas
Menu para mesa completa

30,90€

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Entrantes para picar
Paletillaibérica con pan cruijiente,
tomate y aceite ALBA 1919

Alcachofa confitada con virutas de foie
Galeras flambeadas con vino rancio

Plato principal aescoger
Fideos rossos con sepiay calamar

Allcremat de rape con alubias y galeras

Arroz cremoso de galeras y alcachofas
(suplemento 2 €)

Postres de lacasaaescoger

Vino recomendado: Lo noi del saxo
blanc D.O. Terra Alta

Bebida no incluida

gt b [



CAMBIUM
RESTAURANT

Galeres sense feinaivel de carpaccio
de peus de porc sobre base de brioix,
hummus de mongeta del ganxeti
romesco de remolatxa

Begudanoinclosa

16 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

09

Mossén Jacint Verdaguer, 17
696 357 083

13,00 €

IVA inclos / IVA incluido

-

-

Galeras sin trabajo y velo de carpaccio
de pies de cerdo sobre base de brioche,
hummus de mongetes del ganxety
romesco de remolacha

Bebida no incluida



CAN = X Pg.Miramar,SOS

TRAPELLA R | ' 640356226

14,90 €

IVA inclos / IVA incluido

— -

— v

Poke de galera Poke degalera
Ingredients: Ingredientes:
Arros o quinoa Arroz oquinoa
Mango Mango

Alvocat Aguacate
Edamame Edamame
Tomaquet Cherry Tomate Cherry
Galera Galera
Al-lergens: marisc Alérgenos: marisco

Begudanoinclosa Bebidanoincluida

piatshet e | ¥ 4



CASA
MACARRILLA
1966

Menu degustacié d’abordo
classicdelagalera

Aperitius
Labarcade l'avi
Tres petites mossegades d'aperitiu

Entrant
Carpaccio de galeraigamba blanca amb
olide salicorniaicaviar

Primer plat
Crema de galera classica amb calgots

Segon plat
Lluernaamb patataialliolinegat al'estil
d'abordo

Tercer plat
Fideus rossos amb galeres des de 1966
alacarta

Postres
Melimato

Petits fours

Xocolata, olii sal, nivol de cocoi
cajuzinho

Serveide paisalses

Begudanoinclosa

18 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

C/Barques, 14
977360814

Menu minim 2 persones
Menu minimo 2 personas

65,00¢

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Menu degustacion de abordo
clasicode lagalera

Aperitivos
Labarcadel abuelo
Tres pequenos bocaditos de aperitivo

Entrante
Carpaccio de galeray gamba blanca
con aceite de salicornia'y caviar

Primer plato
Crema de galera clasica con calgots

Segundo plato
Lluernacon patatay alliolinegat al estilo
deabordo

Tercer plato
Fideos rossos con galeras desde 1966
alacarta

Postres
Miely requeson

Petits fours

Chocolate, aceite y sal, nube de cocoy
cajuzinho

Serviciode pany salsas

Bebida no incluida



CONFRARIA /] '2

DEL PO RT B ' 630250300

35,00¢

IVA inclos / IVA incluido

— -

— v

Aperitiu de benvinguda Aperitivo de bienvenida

Tastet de crema de carxofaamb Degustacion de crema de alcachofa con
trossets desparrecs trocitos de esparragos

Entrants a escollir Entrantes aescoger

Saltat de galeres amb alls tendres Salteado de galeras con ajos tiernos
Duet d'ous farcits de llagostins i de Duo de huevos rellenos de langostinos
salmo yde salmoén

Plat principal a escollir Plato principal aescoger

Arros amb galerai carxofa (Minim 2 Arroz con galeray alcachofa (Minimo 2
persones) personas)

Pop ala brasa amb llit de parmentier Pulpo alabrasa sobre parmentier
Postres a escollir Postres aescoger

Casolans del nostre obrador Caseros de nuestro obrador

Begudanoinclosa Bebida noincluida

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 19



CLUB NAUTIC
CAMBRILS

Entrants a escollir
Cremade galera
Amanida xatd
Musclos alamarinera

Plat principal
Arrds de galera de Cambrils amb
carxofa

Postres a escollir
Crema catalana
Tiramisu

20 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

13

Pg. Miramar, 44
977914 890

Menu minim 2 persones
Menu minimo 2 personas

35,00¢

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Entrantes aescoger
Cremade galera
Ensalada xato
Mejillones ala marinera

Plato principal
Arroz de galera de Cambirils con
alcachofa

Postres aescoger
Crema catalana
Tiramisu



DEL MAR

Aperitius de lacasa

Entrants per picar

Galeres saltades amb alls tendres
Sipia trossejadaamb allioli
Musclos de roca amb romesco
Seitons de Cambrils fregits

Primers a escollir (minim 2 persones)
Arrds melds amb galeres i carxofes
Fideus rossos amb galeresi carxofes
Postresdelacasa

Begudanoinclosa

14

Av. Diputacio, 30
977 360407

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

34,90€

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Aperitivos de lacasa

Entrantes para picar

Galeras salteadas con ajos tiernos
Sepia troceada con alioli
Mejillones de roca con romesco
Boquerones de Cambrils fritos

Primeros a escoger (minimo 2
personas)

Arroz meloso con galeras y alcachofas
Fideos rossos con galerasy alcachofas
Postresdelacasa

Bebida no incluida

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 21



15

C/ Mont-roig, 9
977 360023

DENVER
CAMBRILS

55,00¢€

IVA inclos/ IVA incluido

Aperitiu

Xips de patates de Prades
Entrants

Crema de marisc

Bunyols de galera

Plat principal
Arros de galeraamb carxofa

Postres de la casa a escollir
Aigua
Pa

Cafe

Tot el menti és apte per a celiacsiintolerants

alalactosa

22 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

PN
-

Aperitivo
Chips de patatas de Prades

Entrantes
Crema de marisco
Burfuelos de galera

Plato principal
Arroz de galera con alcachofa

Postres de lacasaaescoger
Agua

Pan

Café

Todo el ment es apto para celiacos e
intolerantes ala lactosa




EL CAPI

Entrants aescollir
Pop ensalsa
Cremade galeres
Musclos alamarinera

Plat principal a escollir
Arrds amb galeres (minim 2 persones)
Fideua amb galeres (minim 2 persones)

Planxa
Galeres
Gambes
Sipia
Navalles

Postresdelacasa
Serveide pa

Aigua, cervesa o ampollade viper a
dues persones

Menu apte per a celiacsiintolerants ala
lactosa

[

C/ Pau Casals, 16
977 364 655

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

33,90€

AL

PN
-

Entrantes aescoger
Pulpo en salsa
Cremade galeras
Mejillones ala marinera

Plato principal aescoger
Arroz con galeras (minimo 2 personas)
Fideua con galeras (minimo 2 personas)

Plancha
Galeras
Gambas
Sepia
Navajas

Postresdelacasa
Serviciode pan

Agua, cerveza o botella de vino para dos
personas

Mentui apto para celiacos e intolerantes ala
lactosa

del 6 defebrer al de marg de 2026 | 23



EL FAR

Entrant
Tartar de galera citric acompanyat de
cruixent darros

Plat principal
Galeres saltades amb allets i bitxo
dlbarra

Segon plat
Supremade llu¢ ala marineraamb
galeres

Postres de la casaa escollir

Brownie de Nutella amb gelat de vainilla,
caramelinous Pekan

Mousse de llimona amb base de galeta

Begudanoinclosa

24 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

17

Pl. Mossén Joan Batalla, 8
664145 061

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

2990¢€

AL

PN
-

Entrante
Tartar de galera citrico acompanado de
crujiente de arroz

Plato principal
Galeras salteadas con ajitos y guindilla
delbarra

Segundo plato
Suprema de merluza ala marinera con
galeras

Postres de lacasaaescoger
Brownie de Nutella con helado de
vainilla, caramelo y nueces Pekan
Mousse de limén con base de galleta

Bebida no incluida



EL PESCADOR

Aperitiu
Calcots glacejats amb vinagretade
festucs

Entrant
Galeres saltades amb alli bitxo

Plat principal a escollir

Arrds amb galerai carxofa (minim 2
persones)

Corbinaamb patata panaderai xips de
carxofa

Postresdelacasa

Aiguamineral

Pa

18

C/ Drassanes, 14
977363759

Menu minim 2 persones
Menu per a taula completa

Ment minimo 2 personas
Menu para mesa completa

37,00 €

IVA inclds/ IVA incluido

-

-

Aperitivo

Calgots glaseados con vinagreta de
pistachos

Entrante
Galeras salteadas con ajo y guindilla

Plato principal aescoger

Arroz con galeray alcachofa (minimo 2
personas)

Corvina con patata panaderay chips de
alcachofa

Postresdelacasa

Aguamineral

Pan

pit et e b 13



EL PORTAL

Entrant
Amanida de galeres saltades

Plat principal
Arros caldos de galeresi carxofes

Postres a escollir
Tiramisu casola
Sorbet de llimona
Coulant de xocolata
Pinya natural

Vi, sifé o aigua

26 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

19

C/ Creus, 51
977 364157

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

29.00€

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Entrante
Ensalada de galeras salteadas

Plato principal
Arroz caldoso de galeras y alcachofas

Postres aescoger
Tiramisu casero
Sorbete de limon
Coulant de chocolate
Pifa natural

Vino, gaseosa o agua



EL POSIT

Arrds amb galeraicarxofa
Begudanoinclosa

Al-lergens: marisc

20

Pl. Mossén Joan Batalla, 3
977 369604

2200¢€

IVA inclos/ IVA incluido

N
-
Arroz congaleray alcachofa

Bebida no incluida

Alérgenos: marisco
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FONDA

MONTSERRAT

Entrant
Cremadegalera

Plat principal
Romesquet de rap, sipiaigalera

Postres aescollir
Cremacatalana
Sorbetde mandarina

Pa
Beguda

Aigua
Videlacasa

28 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

2]

C/Barcelona, 1
977 365047

2550¢€

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Entrante
Cremadegalera

Plato principal
Romesquetde rape, sepiay galera

Postres aescoger
Cremacatalana
Sorbete de mandarina

Pan
Bebida

Agua
Vinodelacasa



GAMI

Entrants a compratir

Xarrup de cremade galeres

Carxofa confitada a baixa temperatura
Galeres saltades amb carxofes

Plat principal
Arros cremos de galeres amb carxofes

Postres
Cheesecake de maracuja

Begudanoinclosa

yy

C/ Sant Pere,9
977361049

Menu minim 2 persones
Menu minimo 2 personas

25,00¢

IVA inclos/ IVA incluido

-

-

Entrantes a compartir

Chupito de cremade galeras
Alcachofa confitada a baja temperatura
Galeras salteadas con alcachofas

Plato principal
Arroz cremoso de galeras con
alcachofas

Postres
Cheesecake de maracuya

Bebidanoincluida
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GERMANS
MIQUEL'S

Entrants a escollir
Cremade galera
Galeres saltades

Plat principal a escollir

Arros caldos amb galeres i cloisses
Rap amb suquet, galeresi cloisses
Postres de la casaa escollir

Begudanoinclosa

30 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

23

C/ Consolat de Mar, 28
977791653

Menu per ataulacompleta
Menu para mesa completa

39,00€

IVA inclos/ IVA incluido

N

-

Entrantes aescoger
Cremade galera
Galeras salteadas

Plato principal aescoger

Arroz caldoso con galeras y aimejas
Rape con suquet, galeras y almejas
Postres de lacasaaescoger

Bebidanoincluida



HIU

Ment desguastacio
Croquetade pollastre satay

Carxofa fregida amb cremade blat de
moro

Cloisses mar i muntanya amb consomé
Tom Kha Khai

Arrds de galera, carxofaitrompeta de
lamort

Fricando de galta de tonyina, bolet
erenguiigalera

Xai abaixa temperatura

Torrada de Santa Teresaamb el seu
gelat

Petits Fours

Begudanoinclosa

24

Av. Baix Camp, 2
877071720

Menu per a taula completa
Menu para mesa completa

55,00¢€

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Menu degustacion
Croqueta de pollo satay
Alcachofa frita con crema de maiz

Almejas mar y montafia con consomé
Tom Kha Khai

Arroz de galera, alcachofay trompeta
delamuerte

Fricando de mejilla de atun, seta erengui
ygalera

Cordero abaja temperatura
Torrijacon su helado
Petits Fours

Bebida no incluida
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25

C/ Pau Casals, 37
977364 054

KEMA

“Es lletja, té poca molla i pelar-la és un
malson...pero per vostés fem magia”

“Es fea, tiene poca molla y pelarla
es una pesadilla...pero por ustedes
hacemos magia”

Elguisat dels follets

Cuinat enun calder amb un fons magic
de galeres, el nostre rap del costat fosc
amb carxofes recol-lectades per follets
ibolets silvestres dels gnoms, nyoquis
fets per fades i brioix de mantega
fumada, on dormla nostra galera “nua’,
cuinada amb flames de dragons.

Begudanoinclosa

32 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

18,00 €

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

El guiso de los duendes

Cocinado en un caldero con un fondo
magico de galeras, nuestro rape dellado
oscuro con alcachofas recolectadas por
elfosy setas silvestres de los gnomos,
Aoquis hechos por hadas y brioche de
mantequillaahumada, donde duerme
nuestra galera “desnuda”, cocinada con
llamas de dragones.

Bebidano incluida



LA STIVA

Entrant
Calgot endos coccions, galera del
“senyoret” i bisque de galera

Plat principal
Rissoto de galeraicarxofes Km O

Segonplat
Bacalla confit “alla pescatora”

Postres
Secretdelmar

Begudanoinclosa

26

C/ Sant Pere, 7
977792334

Menu per a taula completa
Menu para mesa completa

35,00¢

IVA inclos/ IVA incluido

-
-
Entrante

Calcot en dos cocciones, galera del
“senyoret” y bisque de galera

Plat principal
Rissoto de galeray alcachofas Km O

Segundo plato
Bacalao confit “alla pescatora”

Postres
Secretodelmar

Bebida no incluida
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[ES BARQUES <y Pl

977 366 455

2090¢€

IVA inclos/ IVA incluido

— -

— v

Arros de galera (minim 2 persones) Arroz de galera (minimo 2 personas)
Begudanoinclosa Bebidas noincluida

Al-lergens: mariscifruits secs Alérgenos: mariscoy frutos secos

34 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026



LES FONTS

Entrants a escollir
Cremade galeres
Calderetade mariscigaleres

Plat principal a escollir

Galeres fregides en olid'oliva verge de
Cambrils

Amanida freda de pop blanc, ceba,
patataiallioli

Segon plat
Arrds mariner de galeresi carxofes

Postres de la casa a escollir o café
Begudanoinclosa

Virecomanat D.O. Terra Alta

28

C/Colon,1
977793352

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

34,50 €

IVA inclos, preu per persona
IVA incluido, precio por persona

-

-

Entrantes escoger

Cremade galeras
Calderetade mariscoy galeras

Plato principal aescoger

Galeras fritas en aceite de oliva virgen
de Cambrils

Ensalada fria de pulpo blanco, cebolla,
patatay alioli

Segundo plato
Arroz marinero de galeras y alcachofas

Postres de la casa aescoger o café
Bebida no incluida

Vino recomendado D.O. Terra Alta

piatshaetia e F 1



LLOP DE
MAR

Entrant
Cremade galeraamb xips de carxofa

Plat principal

Galeres saltades amb alls tendres i
calgots flamejats al rom anyenc
Segon plat aescollir

Arros melos de galeres i pebrots
escalivats

Fideua de galeresigamba vermella
Postresdelacasa

Pa

Café

Beguda

36 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

29

Passeig Miramar, 8
977792567

Menu per a taula completa
Menu minim 2 persones

Menu para mesa completa
Menu minimo 2 personas

50,00¢

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Entrante
Cremade galera con chips de alcachofa

Plat principal

Galeras salteadas con ajos tiernos y
calcots flambeados al ron afiejo
Segundo plato a escoger

Arroz meloso de galeras y pimientos
asados

Fideua de galeras y gamba roja
Postresdelacasa

Pan

Café

Bebida



L'ESCANDALL

Arrds o fideus amb galeres i carxofes
Begudanoinclosa

Allergens: marisc, gluten

30

C/ Josep lglesias, 40
(Pg.Maritim)
977795172

25,00¢

IVA inclos/ IVA incluido

-
-
Arroz o fideos con galeras y alcachofas

Bebidanoincluida

Alérgenos: marisco, gluten
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31

Pl. Aragé, 7
977 360814

MALCARAT
BAR

™ Plat/Plato 1

22,00 18,00€

IVAiinclos/ IVAincluido  IVA inclos/ IVA incluido

Plat/ Plato 2

Plat/Plato 3

2,00€

IVA incls/ IVA incluido

PN
-

Plat principal 1
Carpaccio de galeraigamba blancaamb
olide salicorniaicaviar

Plat principal 2
Galeresalalleticonyac

Plat principal 3
Galeres amb calgotsiromesco

Serveide paisalses

Begudanoinclosa

38 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

Plato principal 1
Carpaccio de galeray gambablancacon
aceite de salicorniay caviar

Plato principal 2
Galerasal gjiloy cofac

Plato principal 3
Galeras con calgots y romesco

Serviciode pany salsas

Bebidanoincluida



MASET

Entrants aescollir
Galeres saltades amb allets
Cremade galeres

Plat principal
Arros caldos de galeres

Postres de la casa a escollir

Begudanoinclosa

32

C/ Consolat de Mar, 48
977364676

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

2990¢€

AL

PN
-

Entrantes aescoger
Galeras saltades con ajitos
Cremade galeras

Plato principal
Arroz caldoso de galeras

Postres delacasaaescoger

Bebidanoincluida
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MIQUEL

Plat principal 1
Cremade galeres
Al-lérgens: marisc, lactics

Plat principal 2
Galeraal forn
Al-lérgens: marisc

Plat principal 3
Fideus amb galeres
Al-lérgens: marisc, gluten

Plat principal 4
Arrds amb galeres
Al-lérgens: marisc

Begudanoinclosa

40 I del 6 de febrer a1 de marc de 2026

Plat/Plato 1

.'I 7,00€

IVA inclds / IVA incluido

Plat/Plato 3

27 00€

IVA inclds / IVA incluido

Plato principal 1
Cremade galeras
Alérgenos: marisco, lacteos

Plato principal 2
Galeraal horno
Alérgenos: marisco

Plato principal 3
Fideos con galeras
Alérgenos: marisco, gluten

Plato principal 4
Arroz congaleras

Alérgenos: marisco

Bebida no incluida

33

Av. Diputacio, 3
977 360 357

Plat/ Plato 2

2200¢€

IVA inclds / IVA incluido

Plat/Plato 4

27 00€

IVA inclds / IVA incluido




MIRAMAR

Plat principal 1
Fideus rossejats amb galeres
Al-lérgens: marisc

Plat principal 2
Textures de galera, calgots i carxofa
Al-lérgens: marisc

Begudanoinclosa

34

Passeig Miramar, 30
977360 063

Plat/Plato 1 Plat/ Plato 2

34,00€ 28,00€

IVA inclds / IVA incluido  IVA inclds / IVA incluido

PN
-

Plato principal 1
Fideos rossejats con galeras
Alérgenos: marisco

Plato principal 2
Texturas de galera, calgots y alcachofa
Alérgenos: marisco

Bebida no incluida
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Entrants per picar

Calamars alaromana

Musclosi cloisses amb oli de galeres
Amanida de temporada amb vinagreta
de galera

Plat principal a escollir

Llug al fornamb carxofesiceba
Arros amb galeresicarxofes
Bacalla al forn gratinatamb alli oli
Postresdelacasa

Paisalses

Begudanoincolsa

42 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

35

C/Miquel Planas, 9
977 361640

Menu minim 2 persones
Menu minimo 2 personas

38,50€

IVA inclos/ IVA incluido

PN
-

Entrantes para picar

Calamares alaromana

Mejillones y almejas con aceite de
galeras

Ensalada de temporada con vinagreta
de galera

Plato principal aescoger

Merluza al horno con alcachofasy
cebolla

Arroz congalerasy alcachofas
Bacalao al horno gratinado con alioli
Postresdelacasa

Pany salsas

Bebida no incluida



PRIK THAI

Entrants a escollir
“Kang khua prik krua”: Galeres fregides,
saltades amb all fregit, bitxo i sal

“Saté kai": Broquetes de pollastre amb
salsa de cacauet

“Saté kung”: Llagostins amb salsa de
cacauet

Plat principal a escollir

“Pad thai kang thod”: Pad thai amb
galeres fregides

“Bamitomyum kang”: Sopa acidai
picantamb llima, coriandre, galeres i
fideus de blat

“Kao soy kai”: Curri groc de pollastre
amb fideus, coriandre illima

Postres a escollir
Sopa freda de llet de cocoicaramel
liquid amb mango o maduixes

Torrada de Santa Teresa de bescuitala
taronjaigelat de xocolata

Copade viblanc Barbara Forés Terra
Alta

36

C/ Andalusia, 14
877067957

Menu per a taula completa
Menu per persona

Menti para mesa completa
Menu por persona

29.00€

IVA inclos/ IVA incluido

Entrantes a escoger
“Kang khua prik krua™: Galeras fritas,
salteadas con ajo frito, guindillay sal

“Saté kai": Brochetas de pollo con salsa
de cacahuete

“Saté kung”: Langostinos con salsade
cacahuete

Plato principal aescoger

“Pad thai kang thod”: Pad thai con
galeras fritas

“Bamitomyumkang™: Sopaaciday
picante conlima, cilantro, galeras y
fideos de trigo

“Kao soy kai": Curri amarillo de pollo con
fideos, cilantroy lima

Postres aescoger
Sopa fria de leche de coco y caramelo
liquido con mango o fresas

Torrija de biscuit alanaranjay helado de
chocolate

Copade vino blanco Barbara Forés
TerraAlta
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RINCON DE
DIEGO

Menu de cuina d’autor
Snacks i aperitius

Entrant
Cruixent de calgots, llagostins, carxofes,
cecina de Wagyuiromesco

Plat principal

Ravioli farcit de ragu de galerai musclo,
salsa blanca thai, suc de reduccio de
galeraialgues del Delta lleugerament
adobades

Segon plat
Llobarro amb el seu pil-pil i pésols del
Maresme

Postres
Xocolata Dubai

Petits fours

44 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

37

C/ Drassanes, 19
977361307

Menu minim 2 persones
Ment minimo 2 personas

7000¢€

IVA inclos/ IVA incluido

Menu de cocina de autor
Snacks y aperitivos

Entrante
Crujiente de calcots, langostinos,
alcachofas, cecina de Wagyuy romesco

Plato principal

Raviolirelleno de ragu de galeray
mejillon, salsa blanca thai, jugo de
reduccion de galeray algas del Delta
ligeramente encurtidas

Segundo plato
Lubina con su pil pil y guisantes del
Maresme

Postres
Chocolate Dubai

Petits fours



TABERNA
LEKEITIO

Crema de galeres amb niu cruixent de
mar amb el seu toc

Begudainclosa: copade viblanc
Arrelium DO. Penedés

Allergens: peix, mol-luscsi crustacis

38

C/ Miquel Planas, 19
977794668

16,50 €

IVA inclos / IVA incluido

PN
-

Crema de galeras con nido crujiente de
mar con sutoque

Bebida incluida: copa de vino blanco
Arrelium D.O. Penedes

Alérgenos: pescado, moluscos y crustaceos

gt L P 1)



39

Pl. Arago, 2
977 363240

TABERNA
DEL PORT

12,00 €

IVA incls/ IVA incluido

Galeres fregides amb oli doliva Mestral
de Cambrils

Al-lérgens: marisc

Begudanoinclosa

46 I del 6 de febrer al'1de marc de 2026

PN
-

Galeras fritas con aceite de oliva Mestral
de Cambrils

Alérgenos: marisco

Bebida no incluida



40

Camping Joan
Passeig Maritim, 88
977276941

XIRINGUITO
RESTAURANT
DEL MAR

Plat/Plato 1

Plat/Plato 2

2050€ 2490¢€

IVA inclds / IVA incluido  IVA inclds / IVA incluido

Plat principal1

Arros melds de galerai carxofa (minim 2
persones)

Al-lérgens: peix, molluscs, crustacisi fruits secs

Plat principal 2

Pop alabrasaamb salsa de galeraipatata
rostida trencada

Al-lérgens: peix, molluscs, crustacis, sulfitsillet

Begudanoinclosa

-

-

Plato principal 1

Arroz meloso de galeray alcachofa
(minimo 2 personas)

Alérgenos: pescado, moluscos, crustaceosy
frutos secos

Plato principal 2
Pulpoalabrasaconsalsadegaleray
patataasadarota

Alérgenos: pescado, moluscos, crustaceos,
sulfitosy leche

Bebidanoincluida

it AU I i
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